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1 INTRODUCTION 

Céréale sahélienne , le fonio Digitaria exilis est une plante rustique qui peut résister à la sécheresse et aux 
fortes pluiviométries souvent reléguée dans des terres marginales et épuisées.Sa Le Fonio est certainement 
la céréale la plus ancienne cultivée exclusivement en Afrique de l’Ouest. Certains considèrent que sa 
domestication par l’homme daterait de plusieurs millénaires. Le Fonio était apprécié et utilisé pour les 
rituels divinatoires en Egypte ancienne. Le Fonio est indéniablement une plante dont la culture est très 
ancienne. Chez les Dogons au Mali la graine du Fonio est considérée comme le «germe du monde ». 

En effet sa précocité ( cycle court de 60 jours) en fait un aliment de soudure par excellence qui joue un 
rôle de premier plan dans la sécurité alimentaire des zones de production. Le fonio représente 1% de la 
production nationale de céréales il plafonne 2500 tonnes dont la moitié est produite dans la région de 
Tambacounda. 

Malgré les efforts particuliers consentis dans le domaine de la transformation et de la promotion, la filière 
fonio connaît de réels problèmes de commercialisation et d’expansion des rares unités de transformation. 

L’un des résultats clés du programme Wula Nafaa est d’avoir un nombre accru de classification et de 
processus à valeur ajoutée développés pour accroître les revenus des producteurs et des transformateurs. 
Donc il s’agira pour Wula Nafaa de mettre l’accent sur la formation en technique de transformation du 
fonio en précuit .Ce produit de qualité pourra être introduit dans les circuits organisés de distribution. 

Le rapport de formation comporte :  

1. Généralité sur le fonio 

2. Compte rendu de formation 

3. Processus de transformation 

4. Fiche technique 

5. Annexes 
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2 GÉNÉRALITÉ SUR LE FONIO 

Le Fonio est certainement la céréale la plus ancienne cultivée exclusivement en Afrique de l’Ouest. 
Certains considèrent que sa domestication par l’homme daterait de plusieurs millénaires. Il y a plusieurs 
variétés Fonio blanc (Digitaria exilis), Fonio noir (Digitaria iburua et Fonio Guinéen (Brachiaria deflexa).  

Certaines variétés viennent rapidement à maturité (6 à 8 semaines) et peuvent être consommées avant la 
maturité des autres céréales cultivées dans le sahel. Le fonio devient alors la graine de la vie et permet 
d’assurer une transition alimentaire vitale pour les populations lorsque les autres céréales sont immatures 
et que les réserves de l’année précédente sont épuisées. 

Cette céréale peut résister à la sécheresse et aux fortes pluviométries, sa précocité en fait un aliment de 
soudure par excellence qui joue un rôle de premier plan dans la sécurité alimentaire des ménages. 

Selon le CILSS, le Comité Permanent Inter-Etats de Lutte contre la Sécheresse dans le Sahel, la 
production du Fonio en 1994 ne dépasse guère 34 000 T dans les neufs pays du Sahel, soit à peine un 
demi pour cent de la production de céréales de ces pays. Trois ans plus tard, la production dans les pays 
du CILSS a presque doublé avec 40 000 T pour le Mali et 4000 t seulement pour le Sénégal. ce qui 
correspond à 1% de la production nationale de céréale .Il plafonne à 2500 tonnes dont la moitié est 
produite dans la région de Tambacounda et essentiellement dans le département de Kédougou, 
Kounguel et Makacoulibantang. 

Les rendements présumés et controversés varient entre 352 à 870 kg à l’hectare ; la faible production et 
les contraintes liées à la transformation en fait une céréale chère. 

Des recherches faites sur cette céréale révèlent des qualités diététiques exceptionnelles. Voici quelques 
qualités nutritives : 

♦ Le Fonio est riche en méthionine et en cystine, acides aminés vitaux pour la santé. 

♦ Le Fonio a des fibres très riches facilitant la digestion. 

♦ Le Fonio n’augmente pas le taux de sucre (glycémie) dans le sang. 

♦ Le Fonio est riche en fer. 

En effet les valeurs nutritives du fonio poussent certains nutritionnistes à le comparer à l’œuf et à le 
recommander aux personnes atteintes d’obésité ou de diabète .Le Centre de Coopération International 
en Recherche Agronomique pour le Développement (CIRAD ) a procédé à l’étude et les analyses du 
grain de fonio blanchi montre un profil adéquat pour l’équilibre diététique des diabètes : 

♦ Faible teneur en sucres rapides (0,06% matière sèche) 

♦ Forte teneur en amidon (91% matière sèche) 
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♦ Forte teneur en amylose (28%matières sèche) 

♦ Faible apport protéine (7,5 % matière sèche) 

♦ Le Fonio est mieux équilibrés en acides aminés essentiels que les autres céréales. 

♦ Le Fonio est riche en acides aminés soufrés et insulino-sécréteurs 

♦ Le Fonio contient peu de facteurs anti nutritionnels 

Il faut cependant noter au Sénégal les expériences de certains projets comme le projet de valorisation des 
ressources naturelles et l’appui de Solidarité Socialiste, Enda Gret, Enda Pronat Orange Bleue pour le 
biologique , la création de la machine à décortiquer le fonio par Sanoussi Diakité. Malgré les réelles 
perspectives d’expansion de production et de transformation le fonio tarde à se positionner au niveau 
national comme céréale pouvant contribuer à résorber le déficit céréalier devenu chronique. C’est ce qui 
explique le choix du fonio par le programme de l’USAID dénommée « Wula Nafaa « » comme filière 
agricole non traditionnelle à promouvoir.  
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3 COMPTE RENDE DE FORMATION 

L’an deux mille quatre du quinze avril au premier mai, sur la demande de Wula Nafaa, j’ai fait des séances 
de formation sur la transformation du Fonio dans les départements de Kedougou et de Tambacounda:  

SARAYA, les 17 et 18 Avril 2004 : A Saraya, la formation s’est tenue à la maison communautaire avec 
vingt cinq (25) participantes, un (01) producteur de fonio de six (06) villages différents, il faut aussi noter 
la présence de Messieurs CISSOKHO et KEITA de Wula Nafaa. 

L’avantage des participantes de Saraya est que le fonio existe bien ; les contraintes sont d’ordres 
matériels ; les GIE de Saraya n’ont aucun équipement pour ce qui concerne la transformation du fonio. 

Cependant, elles se disent très satisfaites de la formation parce qu’ elles ne savaient pas que le fonio 
pouvait être transformé de la sorte et commercialisé à un prix assez intéressant. C’est pourquoi elles 
sollicitent un équipement en matériel pour la transformation du fonio. 

Lors de la formation, j’ai insisté sur l’hygiène qui doit commencer à partir du champ pendant la récolte 
en évitant le maximum possible que le fonio prenne du sable ; c’est ce qui rendra les autres opérations 
moins pénibles. Lorsque le fonio n’est pas propre sa commercialisation est difficile, le nom du GIE 
figurant sur l’étiquette (du produit) risque de perdre sa clientèle. 

Bandafassi, les 20 et 21 Avril 2004 : J’ai animé la session de formation avec vingt deux (22) femmes, 
malgré l’absence des villages de Nathia, Dindéfelo et Mako qui ont eu des problèmes de déplacement et 
de prise en charge.  

La formation s’est tenue chez Awa DIALLO de Wula Nafaa. Les participantes ont bien compris et 
assimilé la transformation du fonio. 

Dans cette zone le fonio existe en abondance. Cependant, elles posent les mêmes contraintes que celles 
de Saraya (manque de matériel et d’équipement). Les femmes de Bandafassi sollicitent un encadrement 
pour ce qui concerne la commercialisation.  

Après la transformation à Bandafassi comme à Saraya le conditionnement s’est fait la nuit parce que 
l’électricité n’est disponible qu’à partir de 19 heures c’est pourquoi les femmes de Bandafassi en plus du 
matériel de transformation qu’elles sollicitent, elle souhaitent avoir un groupe électrogène. 

J’ai, là aussi, fait les mêmes suggestions qu’à Saraya pour ce qui concerne l’hygiène et la propreté qui sont 
des facteurs essentiels pour une bonne commercialisation. 

Ethiolo, les 23 et 24 Avril 2004 : La formation initialement prévue à Salémata a été transférée à Ethiolo, 
village situé à quelques kilomètres de Salémata avec treize (13) participantes et en présence de Monsieur 
BA de Wula Nafaa et du Chef de village. 
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Ethiolo est une zone où le fonio est bien produit. Les participantes ont bien compris et satisfaites de la 
formation ; là-dessus elles souhaiteraient avoir une décortiqueuse à fonio, des accessoires pour la 
transformation du fonio, un magasin de stockage et une boutique dans un village centre comme Salémata 
pour le dépôt et la commercialisation des produits issus de la transformation du fonio et un fond de 
roulement. 

Comme à Saraya et Bandafassi, les mêmes suggestions reviennent pour ce qui concerne l’hygiène et la 
propreté (facteurs essentiels pour une bonne commercialisation). J’ai conseillé de faire un produit de 
qualité pour pouvoir bien le commercialisé. 

Oubadji, les 26 et 27 Avril 2004 : La formation à Oubadji a été rehaussée par la présence de Messieurs 
KA et Martial BONANG tous deux de Wula Nafaa.  

Oubadji a connu beaucoup plus de participantes avec cinquante (50) femmes, elles ont toutes bien 
compris la formation ; elles disent d’avoir connu beaucoup d’autres formations sans suivis. C’est 
pourquoi elles demandent à être assistées et à avoir du matériel de transformation du fonio. Elles 
produisent beaucoup de fonio et ne peuvent pas passer toute la production au mortier d’où la nécessité 
d’avoir une décortiqueuse. Elles sollicitent également des bâches puis que l’hygiène du fonio commence 
au champ au moment de la récolte ; avec celles-ci il y aura moins de risque de présence de sable dans le 
fonio et les opérations seront moins difficiles. 

Paniate, les 29 et 30 Avril 2004 : A Paniate, outre la présence du représentant de Wula Nafaa, du Chef 
de village, du Président de la communauté rurale et des représentants de ENDA. Il y a eu trente trois 
(33) participants dont neuf (09) hommes. Là aussi le sujet a été bien suivi par les participants qui ont bien 
apprécié la transformation du fonio ; quelque chose de tout nouveau pour eux disent-ils. 

Ils sont encadrés par ENDA dans la culture du fonio, ils savent maintenant faire la transformation et il 
ne reste plus qu’à avoir le matériel y afférent ; c’est pourquoi ils sollicitent une aide pour être bien 
équiper.  

Etant situés dans une zone sablonneuse, ils ont des difficultés pour ce qui concerne la récolte, le 
décorticage, le lavage pour avoir du fonio propre et bien fait dans une bonne hygiène. 

3.1 Contenu de la Formation 

3.1.1 PRESENTATION DU SUJET DE L’OBJET DE LA FORMATION 

1. Procéder à la formation pratique de la transformation du Fonio. 

2. Discussion sur le point de l’hygiène et de la transformation du Fonio. 

3. Veille à la participation de toutes les participantes sans distinctions aucune. 

4. Rappel des différents points de discussion sur la transformation du fonio. 

5. Confirmation que toutes les participantes savent ce qu’elles doivent faire 
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6. Discussion des différentes étapes de la transformation du fonio, son conditionnement et son 
stockage  

7. Vérification que l’objectif est bien atteint (Evaluation participative à la fin de la journée). 

3.1.2 LES POTENTIALITÉS DU MARCHÉ 

Le fonio est un produit bien connu par les femmes du département chaque femme a au moins son petit 
champ de fonio c’est un produit que l’on cultive très tôt et qui est récolté en période de soudure, il est 
également utilisé lors de plusieurs cérémonies, il est aussi bien conseillé et consommé par les diabétiques 
parce que sa digestion est très facile. 

Le fonio pre-cuit se commercialise sur le marché local, régional et national mais cependant il faut 
nécessairement bien faire la transformation du fonio en respectant les règles d’hygiène, et de propreté 
puisque chaque GIE aura son propre logo qui fera sa publicité et avoir des clients dans les grandes villes  

3.1.3 RECOMMANDATIONS PARTICULIÈRES 

Durant toute la période et dans tous les villages j’ai fait les mêmes suggestions que pour ce qui concerne 
l’hygiène et propreté facteur essentiel de bonnes commercialisations. J’ai conseillé de faire un produit de 
qualité pour pouvoir bien le commercialisé. 

Cependant la formation sur transformation a été une bonne chose, mais il demeure néanmoins que les 
villages ne sont pas équipés en matériels de transformation du FONIO. C’est pourquoi je suis 
intimement convaincu que les équipés en matériels de transformation serait une bonne chose. 
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4 PROCESSUS DE TRANSFORMATION  
DU FONIO 

4.1 Matériels nécessaires 

♦ Bassine 

♦ Couscoussier 

♦ Marmite 

♦ Calebasse 

♦ Table 

♦ Tissu léger ( gaz ) 

♦ Drap 

♦ Mortier et pilon 

♦ Bol 

♦ Tamis 

♦ Louche 

4.2 Norme d’hygiène 

Le matériel de travail doit être bien propre, lavé à l’eau et au savon. Les bassines, la marmite, le 
couscoussier , la calebasse, écumoire, le bol, le tamis même le mortier , le pilon et la table doivent être 
séchés après lavage. 

4.3 Qualité du fonio 

Le fonio peut se présenter sous forme de paddy, ou décortiqué. Dans les deux cas on peut y trouver des 
débris, des pierres, du sable, du son. Il faut donc pour la transformation du fonio propre. 
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4.4 Les étapes de la transformation 

4.4.1 DECORTICAGE  

 Il s’agit de piler au mortier traditionnel soit avec la machine décortiqueuse de fonio .Cette étape est très 
dure, pénible et est généralement effectuée par les femmes. Les femmes pilent, et répètent trois à quatre 
fois successives entrecoupées de vannage pour enlever la dure enveloppe de la graine de fonio. Le 
décorticage est suivi du blanchissement qui a pour objet d’éliminer le péricarpe et le germe du grain pour 
obtenir le fonio blanchi. .Le débit unitaire du décorticage traditionnel reste faible et voisin de 1 à  
2 KG/ h 

 

Source :   CIRAD 

4.4.2 VANNAGE 

Après le décorticage on passe au nettoyage à l’aide de vans pour séparer les impuretés (pierres, sable son 
) et le grain. Le décorticage et le vannage se font alternativement jusqu’à l’obtention d’un fonio propre et 
blanchâtre. 

4.4.3 TAMISAGE 

Il s’agit de faire passer le fonio blanchi au tamis pour enlever les débris restants et la fine poudre de son. 

4.4.4 LAVAGE 

Le fonio doit être nettoyé pour obtenir un produit de qualité. Cette étape est la plus précieuse et garante 
de la bonne qualité. Il s’agit d’éliminer les particules étrangères comme le son, le sable et les cailloux ou 
pierres. Les femmes répètent plusieurs fois ce procédé, ce qui rend cette opération longue et fastidieuse. 

Il faut utiliser de l’eau potable et ne pas laisser longtemps le fonio dans l’eau car cela peut rendre le fonio 
fade. 



Programme Agriculture – Gestion des Ressources Naturelles :  
Rapport de la Formation sur la Transformation de Fonio 

IRG  9 

Pour ôter un résultat satisfaisant, il est conseillé aux femmes de ne pas mettre de grande quantité dans la 
calebasse au moment du lavage. 

 

4.4.5 EGOUTTAGE 

Il consiste à mettre le fonio lavé dans un tissu très léger ( gaz ) ou panier et laisser suinter 10 à 20 mm 
jusqu’à l’arrêt du suintement. 

4.4.6 VAPORISATION – CUISSON 

♦ Mettre au feu la marmite contenant assez d’eau et laisser bouillir 

♦ Superposer le couscoussier sur la marmite 

♦ Mettre le fonio dans un tissu très léger et le poser sur le couscoussier 

♦ Laisser vaporiser 20 minutes environ (mais cette durée dépend de la quantité de fonio mise dans 
le couscoussier)  

♦ Répéter au moins deux fois  

NB : Comment reconnaître du fonio cuit ? 

Les graines de fonio cuit doivent s’écraser facilement au toucher. 

4.4.7 SECHAGE  

Etaler le fonio précuit sur un drap et le recouvrir d’un tissu léger. Il faut remuer doucement de temps en 
temps le fonio. 

NB : La table de séchage doit être au soleil ou de préférence dans un endroit propre, aéré. Elle doit être 
assez élevée pour être à l’abri des animaux domestiques et des enfants 
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4.4.8 CONDITIONNEMENT  

Le Fonio séché doit être tamisé pour enlever les grumeaux, ensuite on doit l’emballer dans des sachets 
plastiques ou dans des récipients hermétiquement fermés. 

Pour mieux vendre en ville, il est préférable de conditionner dans des sachets de 500g, 1kg, 5kg.. 
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5 FICHE TECHNIQUE 

5.1 La plante 

Le Fonio ( Digitaria exilis ) est une monocotylédone glumacée de la famille des graminées ( ou poacées ) 
du genre Digitaria. C’est une petite plante herbacée annuelle de 30 à 80 cm de hauteur qui représente une 
inflorescence composée de 2 à 3 racèmes .Les racèmes portent les épillets groupés par 2 (variétés hâtives 
) 3 ou 4 ( variétés tardives ) sur des pédicelles .L’épillet comprend une fleur stérile et une fleur fertile qui 
donnera le grain de fonio. 

On distingue différents types de variétés :  

♦ Variétés extra- précoces avec cycle végétatif de 70 à 85 jours 

♦ Variétés hâtives avec cycle végétatif de 85 à 100 jours 

♦ Variétés sémi- tardives avec un cycle végétatif de 100 à 120 jours 

♦ Variétés tardives à 150 jours de végétation 

5.2 Le climat 

Le Fonio est cultivé sous un climat tropical à saison sèche 25°C à 30°Cet à une pluviométrie de 800 mm 
à 1000 mm. 

5.3 Sol 

Le Fonio est généralement cultivé sur des terres sablonneuses et humifère, qui ne gardent pas l’eau, donc 
pas argileuses. Il est peu exigeant et s’accommodent aux sols pauvres mais en utilisant le composte. Des 
terres plus riches sont utilisées pour les variétés hâtives. 

5.4 Le semis et l’entretien 

La culture du fonio est essentiellement manuelle et est pratiquée par les femmes en général. Le semis se 
fait à la volée sur le sol superficiellement ameubli à une densité de 10 à 30 Kg /ha. Certains pratiquent un 
semis relativement dense ( 30 à 40 Kg /ha ) pour ensuite diminuer la pression des adventices à faible 
profondeur par herbage ou un recouvrement à la daba. La germination est rapide et l’entretien de la 
culture se limite à un ou deux sarclages. 

Source Cirad 2004 
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ANNEXES 

La formation a eu lieu à Saraya, Bandafassi, Ethiolo, Oubadji, Paniates 

Date Lieu Nombre par session 
  Village Homme Femme Participants 

17/18/ 2004 Saraya 06  25 25 
20/21/2004 Bandafassi 07  22 22 
23/24/2004 Ethiolo 05  13 13 
26 :27 :2004 Oubadji 07  50 50 
29/30/2004 Paniates  9 24 33 
Total     143 

 

1ère JOURNEE  

08 heures - 09 heures : Présentation - Liste de Présence - Entretien sur l’objet de la mission 

09 heures - 10 heures : Décorticage du Fonio, le rendre complètement blanc 

10 heures - 11 heures : Lavage du Fonio 

11 heures - 13 heures : Cuisson du Fonio 

13 heures - 14 heures : Mettre le Fonio pré cuit au séchage et le faire surveiller 

14 heures - 15 heures : Pause 

15 heures - 17 heures :  Reprise et entretien avec les participants sur : La Transformation - Le 
Stockage - Les potentialités du marché 

17 heures - 18 heures :  Evaluation participative 

18 heures - 19 heures : Ranger le FONIO PRE CUIT en état de séchage 

2ème JOURNEE 

08 heures à 09 heures : Reprise du séchage du FONIO PRE CUIT et le faire surveiller 

09 heures à 13 heures :  Entretien pour approfondissement des thèmes : La Transformation  
Le Stockage - Les potentialités du marché 

13 heures à 14 heures :  PAUSE 

14 heures à 15 heures :  Bien tamisé le Fonio pré cuit et déjà sécher 
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15 heures à 16 heures :  Pesage et conditionnement du Fonio pré cuit. 

16 heures à 17 heures :  Dernière évaluation participative 

ATELIER DE FORMATION SUR LA TRANSFORMATION DU FONIO 

Date : 17-18/ 04/2004  lieu : Saraya 

Liste de Présence 

Prenom Nom Sexe Village 
Djilan  Damba F Sanela 
Solkhna Damba F Sanela 
Manding Souaré F Saraya 
Dambo Balaba F Saraya 
Kanio Samoura F Dinea 
Balabo Danfakha F Saraya 
Diebou Minté F Saraya 
Konio Sakiliba F Badioula 
Sira Dambo F Badioula 
Tounko Danfakha F Saraya 
Goundo Dambo F Saraya 
Noumo Sira Danfakha F Saraya 
Sadio Dansokho F Saraya 
Balomba Koité F Sanela 
Kani Dondjira F Sanela 
Sounto Keïta F Sanela 
Niamacourou Damba F Sanela 
Mbamassa Kora F Sanela 
Maï Touré F Sanela 
Oumou Cissokho F Sanela 
Toumbon Daso F Sanela 
Sadio Cissokho F Pondala 
Coumba Kanté F Pondala 
Aminata Sakho F Nafadadji 
Makhamba Spiùaré F Saraya 
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ATELIER DE FORMATION SUR LA TRANSFORMATION DU FONIO 

Date : 20-21/04/2004 lieu : Bandafassi 

Liste de Présence 

Prenom Nom Sexe Village 
Tacko Ba F Bandafassi 
Penda Keïta F Bandafassi 
Maïmouna Keïta F Bandafassi 
Diénaba Souaré F Bandafassi 
Kadia Keïta F Bandafassi 
Martine Camara F Bandafassi 
Aminata Keïta F Bandafassi 
Adama Dansokho F Samécouta 
Mamadou Keïta F Ibel 
Oumou Tanou Diallo F Dindéfélo 
Seydou Diallo F Diogoma 
Aminata Diallo F Ndébou 
Adama Diallo F Bandafassi 
Diénéba Camara F Bandafassi 
Sirabaya Barry F Ibel 
Sirabaya Diallo F Ibel 
Penda  Keïta F Ibel 
Penda Gueye F Bandafassi 
Aminata Dia F Bandafassi 
Sira  Sall F Bandafassi 
Aminata Diallo F Bandafassi 
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ATELIER DE FORMATION SUR LA TRANSFORMATION DU FONIO 

Date : 26-27/04/2004  lieu : Oubadji 

Liste de Présence 

Prenom Nom Sexe Village 
Kadé Barry F Oubadji 
Massata Diakhité F Oubadji 
Boulo Diallo F Oubadji 
Coumba Diallo F Oubadji 
Fatou Diallo F Oubadji 
Maï Diallo F Oubadji 
Fatou  Souaré F Oubadji 
Mata Touré F Oubadji 
Salématou Diallo F Oubadji 
Maï Diallo F Oubadji 
Fatoumata Diallo F Oubadji 
Baky Diallo F Oubadji 
Marly Diallo F Oubadji 
Maï Camara F Oubadji 
Fatoumata Diallo F Oubadji 
Dialamba Tané F Oubadji 
Coumba Bendia F Oubadji 
Taky Boubane F Oubadji 
Siré Diallo F Oubadji 
Kothia Diallo F Oubadji 
Binetta Diallo F Oubadji 
Aminata Diallo F Oubadji 
Amadou Diallo F Oubadji 
Adjanatou Diallo F Oubadji 
Rougy Boubane F Oubadji 
Boye Diallo F Oudouféne 
Siré Diallo F Oudouféne 
Neby Tané F Oudouféne 
Naby Diallo F Oudouféne 
Othia Bendia F Badjine 
Thierra Bianquinch F Badjine 
Niary Bendia F Badjine 
Alimatou Bendia F Badjine 
Fatoumata Konté F Badjine 
Penda Bendia F Ebolé 
Coumba Bangare F Edalé 
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Prenom Nom Sexe Village 
Adama Eva Kondé F Bacabacay 
Mariama Konté F Bacabacay 
Khady  Diallo F Dalaba 
Douladio Diallo F Dalaba 
Lama Diallo F Oundoufène 

 

ATELIER DE FORMATION SUR LA TRANSFORMATION DU FONIO 

Date : 23-24/04/2004  lieu : Ethiolo 

Liste de Présence 

Prenom Nom Sexe Village 
Sountou Soumaré F Saraya 
Awa Diallo F Koté 
Fatou Dieng F Koté 
Binta Diallo F Mbong 
Mariama Ba Diallo F Mbong 
Aïssatou Kouyaté F Koté 
Assy Wagué F Epingué 
Adama Diallo F Epingué 
Azaliké Bianquinch F Ethiolo 
Penda Boubane F Ethiolo 
Gary Bendia F Ethiolo 
Josephine Bindia F Ethiolo 
Chidvo Bendia F Ethiiolo 

 

ATELIER DE FORMATION SUR LA TRANSFORMATION DU FONIO 

Date : 29-30/04/2004 lieu Paniates 

Liste de Présence 

Prenom Nom Sexe Village 
Aissatou Diallo F Sinthiou Panaite 
Sounkarou ? Ndao F Koussanar 
Coumba  Sane F Katobe 
Kadiatou Ndao F Koussanar 
Binta Ba F Sare Tickedié 
Kadiatou Diallo F Sare Tickedié 
Amadou Doulde Diallo M Sinthiou Paniate 
Ablaye  Diallo M Sinthiou Paniate 
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Prenom Nom Sexe Village 
Sarifou Diallo M Sinthiou Paniate 
Diaba Ba F Sinthiou Paniate 
Binta  Diallio F Sinthiou Paniate 
Aissatou Lamarana Ba F Sinthiou Paniate 
Safietou Diallo F Sare Mousale 
Ramatoulaye Diallo F Sare Mousale 
Halimatou Drame ? Sinthiou Paniates 
Coumba  Ndao F Katobe 
Sira  Ndao F Katobe 
Sadio Ndao F Koussanar 
Balla  Ndao M Katobe 
Montar Ba M Sinthiou Paniates 
Sadiou  Diallo M Sinthiou Paniates 
Aliou Ba M Sinthiou Paniates 
Djiby  Ba M Sinthiou Paniates 
Awa Diallo F Sinthiou Paniates 
Fatoumata Ba F Sinthiou Paniates 
Kalidou Ba F Madina 
Ndiossy Ba F Sinthiou Paniates 
Abdoul Diallo M Sinthiou Paniates 
Diary Diallo F Sare Tiekedié 
Korka Ba F Sare Tiekedié 
Adama Ba F Sinthiuo Paniates 
Hamidou Sow M Sinthiou Paniates 
Sadou Ba M Sinthiou Paniates 
Alimou Diallo F Sinthiou Paniates 
Aiminata  Diallo F Sinthiou Paniates 
Fanta Si Ba F Sare Tiekendié 

 


